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『ぽっぽ舎通信』は舟形駅にある「観光物産センターめがみ」からイベント情報等を毎月発信するコーナーです。
《予定は、営業自粛の状況等により変更になる場合があります｡》

観光物産センターめがみよりお知らせ観光物産センターめがみよりお知らせ

●問い合わせ：舟形駅（舟形町観光物産センターめがみ）☎（32）3302（営業時間 午前8時30分～午後5時）

日 月 火 水 木 金 土

… 舟形駅に手作りパン屋さんが来る日

… 舟形駅のソフトクリームお休みの日
【火曜日】午後0時30分～0時45分

５
月
予
定
表

舟形若あゆ温泉よりお知らせ舟形若あゆ温泉よりお知らせ

本場の大阪出身スタッフによるオリジナルたこ焼きです♪
販売前日まで店頭・お電話・インスタDMにて予約受付中！

紙に描いた原稿でも、スマホ撮影やパソコンなどで
作成したデータもOKです！お気軽にお声がけください♪

4月29日（金･祝）より開始！貸出時間午前9時～午後4時（最終受付午後3時）

4月29日㈮～5月5日㈭ 午前10時～午後2時
レストランラテール特製ソーセージ １本200円
鮎１尾  400円
鮎ごはん１パック  300円

たこ焼き【１パック】400円
玉こんにゃく【１本】100円

★舟形駅レンタサイクル★　電動：500円  普通：300円

★舟形駅フリーペーパー｢megamin(めがミン)」掲載の
　自慢の写真・イラスト・4コマ漫画募集中★

たこ焼き･玉こんにゃく販売★
5月3日（火･祝）･15日（日）午前11時30分より

たこ焼き
玉こん

たこ焼き
玉こん

若あゆ温泉スプリングフェス★
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◆現在の職業は？ ………………

◆自分を一言で言うと？ ………

◆夢は？ …………………………

◆趣味は？ ………………………

◆舟形町の良いところは？ ……

◆１０年後の舟形町は？ ………

◆尊敬する人 ……………………

◆成人式を迎えるにあたって一言 …

阿　部　航　大 さん（ 福寿野 ）
男

女

計

世帯

人口と世帯

：2,420人
：2,546人
：4,966人
：1,856世帯

（-12）
（-17）
（-29）
（-3）

（  ）は前月比

（現在）

選挙人名簿登録者数

男性　2,113人
女性　2,254人
　計　4,367人

（3/1 現在）

こう　　だい

住民税務課  No.444

3
31

介護職員

マイペース

お金持ちになる

音楽鑑賞

自然が豊かで水がきれい

若者が増えて人口増加

両親

かっこいい男になる！！

タバコは町内で買いましょう。
○２月のタバコ税は
　　　　　　1,880,994円

○５月の舟形若あゆ温泉の
　休館日は、11日（水）

▼問い合わせ／舟形町住民税務課生活安全係　交通安全担当　☎（３２）０１５５（直通）

成人式を迎えます！成人式を迎えます！

camera 
 angle

camera 
 angle

交通安全「互いに守る 思いやり」県民運動
令和４年度

交差点は危険がいっぱい。人も車も自転車も

しっかり止まって
　　はっきり確認

期間を定めて実施する運動

※交通事故死ゼロを目指す日　４月10日（日）・９月30日（金）

春の交通安全県民運動
〝明るいやまがた〟夏の安全県民運動
秋の交通安全県民運動
高齢者の交通事故防止推進強化旬間
飲酒運転撲滅・冬の交通安全県民運動

　４月　６日（水）～　４月１５日（金）（１０日間）
　７月２１日（木）～　８月２０日（土）（１ヵ月間）
　９月２１日（水）～　９月３０日（金）（１０日間）
１１月　１日（火）～１１月１０日（木）（１０日間）
１２月１１日（日）～１２月２０日（火）（１０日間）

運　　動　　名 期　　　　間

１ 運転者の基本ルール遵守徹底　　２ 高齢者と子どもの交通事故防止
３ 飲酒運転の撲滅　　　　　　　　４ 自転車利用時の交通事故防止運動の重点

横断歩道では歩行者が最優先！「渡ります」止まったやさしさに「ありがとう｣
　舟形町では、3月31日時点で、『交通事故死ゼロ日数が２０５１日』となりました。
引き続き、交通ルールを守り事故防止に努めましょう。 
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