
15 14広報ふながた R3.3｜｜広報ふながた R3.3

vol. 46
2021 4月

『ぽっぽ舎通信』は舟形駅にある「観光物産センターめがみ」からイベント情報等を毎月発信するコーナーです。
《予定は、営業自粛の状況等により変更になる場合があります｡》

舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ

●問い合わせ：舟形駅（舟形町観光物産センターめがみ）☎（32）3302（営業時間 午前8時30分～午後5時）

４
月
予
定
表

日 月 火 水 木 金 土

… 舟形駅に手作りパン屋さんが来る日

… 舟形駅のソフトクリームお休みの日
【火曜日】午後0時30分～1時00分【水曜日】午前11時00分～11時15分

たこ焼き【１パック】350円
玉こんにゃく【１本】100円

たこ焼き･玉こんにゃく販売★
４月29日（木）午前11時～午後２時

４月１日（木）より営業時間は
　午前8時～午後9時30分
（最終受付午後9時まで）になります。

物産センター情報フリーペーパー
　　　「megamin」誕生☆

たこ焼き
玉こん

めがミン
発行

め　　が　　ミ　　ン

物産センターのおたのしみ新情報をはじめ
舟形町内のおすすめ情報
めがみちゃんのコーナーなど
ワクワクする内容が盛りだくさん！
配布開始日：４月２５日（日）
　※以降、偶数月の２５日に発行
　配布場所：舟形町観光物産センターめがみ、舟形若あゆ温泉
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◆現在の職業は？ ………………

◆自分を一言で言うと？ ………

◆夢は？ …………………………

◆趣味は？ ………………………

◆舟形町の良いところは？ ……

◆１０年後の舟形町は？ ………

◆尊敬する人 ……………………

◆成人式を迎えるにあたって一言 …

伊　藤　歩　美 さん（ 舟形第４ ）
男

女

計

世帯

人口と世帯

：2,499人
：2,622人
：5,160人
：1,857世帯

（+1）
（-9）
（-8）
（±0）

（  ）は前月比

（現在）

選挙人名簿登録者数

男性　2,156人
女性　2,308人 計4,464人

（3/1 現在）

あゆ み

幅　 

長　　尾

長沢第３

内　　山

経　壇　原

西　　堀

堀　　内

大場　悦子　７０歳（満）
八鍬キミ子　７２歳（孝明）
大場　文雄　８３歳（君博）
野尻シズヱ　９６歳（新二）
長澤　清治　９８歳（光芳）
斎藤　　豊　８８歳（和也）
成澤サツ子　８５歳（昭市）

◆□おくやみ申し上げます（世帯主）

住民税務課  No.431
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柔道整復師

マイペース　

自分の接骨院を開くこと

音楽鑑賞（Ｋ-ＰＯＰ）

自然が豊かで食べ物が美味しい

子育てや医療福祉が充実している

両親

自分の理想に向かって日々精進して
いきたいです

２月28日～３月１日届出分

（　 　）一の関 内田　奏来 優太朗
巴　南

そ   ら

◆□お誕生おめでとうございます

成人式を迎えます！成人式を迎えます！
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○掲載を希望される方は、届け出の
　際に申し出ください。

▼問い合わせ／舟形町住民税務課危機管理室　☎（３２）０１５５

山形県交通安全シンボルマーク

１ 運転者の基本ルール遵守徹底
２ 高齢者と子どもの交通事故防止
３ 飲酒運転の撲滅
４ 自転車利用時の交通事故防止

交通安全 ｢よく見て 確認 ゆとり行動｣ 県民運動

【春の交通安全県民運動】
実施期間　４月６日（火）～15日（木）
４月10日（土）は「交通事故死ゼロを目指す日｣です。

令和３年度

～ ゆずり合い 笑顔とゆとりの 山形路 ～
運動の重点

～新型コロナウイルス感染症防止対策に万全を期して推進しよう～
１ 子どもと高齢者を始めとする歩行者の安全の確保
２ 自転車の安全利用の推進
３ 歩行者等の保護を始めとする安全運転意識の向上

運動の重点

　伊藤　峻介
（沼澤）有咲

内　山

一の関

◆□ご結婚おめでとう

引越しの際は、

住所の異動手続きを忘れずに！

　住民票の住所の異動届（転出届・
転入届・転居届など）は、国民健
康保険、国民年金、選挙人名簿へ
の登録などにつながる大切な手続
きです。

▼問い合わせ／
　舟形町住民税務課住民係
　☎（32）0211

　郷土料理や旬の食材を使った料理、さらに「日本一の給食食育
推進事業」で提供されている料理を紹介し、食を通した健康づく
りと食事の大切さを発信します。
　今月は、甘酒を使ったデザートです。

食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力

【作り方】
① 水に粉ゼラチンをふり入れて溶かす。
② 牛乳は温め、火を止めて砂糖とゼラチンを入れ溶かす。
③ 甘酒を加え、冷水につけながらとろみがつくまで冷やし、器に入
　 れて冷やす。
④ 生クリームに砂糖を加えて、軽くツノが立つまで泡立てる。
⑤ プリンが固まったら生クリーム、甘納豆、ミントを飾る。

【材  料】（２人分）
甘酒（希釈タイプ）
牛乳
粉ゼラチン
水
砂糖
【飾り用】
甘納豆
ミントの葉
生クリーム
砂糖

甘酒プリン

120ｇ
100㎖
4ｇ

大さじ２
大さじ1/2

適量
適量
10㎖

小さじ1/4甘酒に含まれるオリ
ゴ糖

で腸内環境を整える
ワンポイント！


