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『ぽっぽ舎通信』は舟形駅にある「観光物産センターめがみ」からイベント情報等を毎月発信するコーナーです。
《予定は、営業自粛の状況等により変更になる場合があります｡》

舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ

●問い合わせ：舟形駅（舟形町観光物産センターめがみ）☎（32）3302（営業時間 午前8時30分～午後5時）
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日 月 火 水 木 金 土

… 舟形駅に手作りパン屋さんが来る日

… 舟形駅のソフトクリームお休みの日
【火曜日】午後0時30分～1時00分【水曜日】午前11時00分～11時15分

②
①

③

なくなり次第終了ですのでお早めにどうぞ！

『ホッとタピオカ』【おしるこ･甘酒みるく】各320円

たこ焼き【１パック】350円
玉こんにゃく【１本】100円

来場者の方へひなあられの無料プレゼント♪
ひなあられプレゼント！
②３月３日（水）午前９時～

たこ焼き･玉こんにゃく販売★
③３月21日（日）午前11時～午後２時

★食堂カフェ 期間限定メニュー★

ぜひお越しください♪

①３月３日（水）午前10時～
甘酒ふるまい
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【道路横断に注意！】

◆歩行者は、道路を横断するときは手や旗などで明確に横断する意思表示をし、「いつで
　も・どこでも安全確認」を徹底しましょう。
◆運転者は、横断歩道の手前では減速して横断歩行者に備え、横断歩行者がいる時は一時
　停止して歩行者を安全に横断させましょう。（道路横断の歩行妨害をした場合は、「横断
　歩行者等妨害等違反」になります。）

　歩行者を見かけたらその行動に注意をするとともに、横断歩道以外の場所でも「止まって、渡らせ

てあげる」思いやり運転をしましょう。

～ 交通災害共済見舞金請求～『忘れていませんか？』
　「交通災害共済」は、交通事故に遭われ被害を受けた場合に見舞金を支給する互助制度です。１人

当たり４００円で毎年６月に加入手続きを行なっています。共済期間は７月１日から翌年６月３０日ま

でとなっており、見舞金の請求期限は交通事故が発生した日から１年以内です。

　事故に遭われまだ見舞金の請求をしていない方は、住民税務課危機管理室で請求手続きを行なって

ください。なお、自動車に限らず、バイク、自転車での転倒事故も対象です。

▼問い合わせ／舟形町住民税務課危機管理室　☎（３２）０１５５

◆現在の職業は？ ………………
◆自分を一言で言うと？ ………
◆夢は？ …………………………

◆趣味は？ ………………………
◆舟形町の良いところは？ ……

◆１０年後の舟形町は？ ………
◆尊敬する人 ……………………
◆成人式を迎えるにあたって一言 …

原　田　大　輔 さん（ 福寿野 ）
男

女

計
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人口と世帯

：2,498人
：2,631人
：5,129人
：1,857世帯
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（  ）は前月比

（現在）

選挙人名簿登録者数

男性　2,161人
女性　2,306人 計4,467人

（12/1 現在）

だい すけ

経　壇　原

大　　平
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長　者　原

新　　堀

えんじゅ荘

浅沼まり子　３５歳（たみ子）

尾崎　隆悦　６２歳（キヨエ）

沼澤　義子　９３歳（敬子）

設楽　弘幸　６０歳（良治）

小野　　彰　６５歳（仁子）

小野　義昭　７２歳（本人）

◆□おくやみ申し上げます（世帯主）

住民税務課  No.430
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大学生
寒さに弱い　
117歳まで元気に生きて、男性寿命
のギネス世界記録を更新する
トレーニング、ライブ鑑賞
鮎のつかみ取りができるところと、
舟形若あゆ温泉に巨大な鮎のモニュ
メントがあるところ
子どもが増えてほしい
両親
毎日アグレッシブに楽しんで過ごし
ていきたい

１月２日～２月１日届出分

（　 　）向　山 樋渡　蒼翔 雄  太
奏  美

あおと

◆□お誕生おめでとうございます

成人式を迎えます！成人式を迎えます！

camera 
 angle
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 angle

○掲載を希望される方は、届け出の

　際に申し出ください。

～本人確認を行なっています～

　住民票・戸籍に関する証明書・
税の各証明書を交付する際に、大
切な個人情報を守るため本人確認
を行なっています。
　必要なものは運転免許証等です。

▼問い合わせ／
　舟形町住民税務課住民係
　☎（32）0211

交差点は危険がいっぱい。人も車も自転車も

しっかり止まって
　　はっきり確認　１月21日に舟形小中学校の給食で提供された「日本一の給食

食育推進事業」による舟形出身の長澤正彦シェフ考案のメニュー
です。舟形産米はえぬきや舟形地鶏を使用してします。ぜひ家庭
でもお試しください。

食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力

【作り方】
① 精白米をとぐ。
② ごぼうはささがき、舞茸はほぐし、しめじは子房に分ける。
　 鶏肉も一口大に切る。
③ 鶏肉と②を調味料で味付けし煮る。
④ ③の煮汁と水を１に入れて炊く。
⑤ 炊きあがったら、千切りにしたしょうがをまぜる。

【材  料】（５人分）
精白米
鶏肉
ごぼう
舞茸
しめじ
しょうが
【調味料】
鶏がらスープ(顆粒)
しょうゆ
酒
みりん
塩
砂糖

はえぬき米と地鶏の鶏飯

400g
130g
50g
50g
50g
10g

 5g
15g
10g
10g
適量
適量鶏肉の味と食感

を
楽しむ

ワンポイント！


