
15 14広報ふながた R2.12｜｜広報ふながた R2.12

vol. 43
2021 1月

『ぽっぽ舎通信』は舟形駅にある「観光物産センターめがみ」からイベント情報等を毎月発信するコーナーです。
《予定は、営業自粛の状況等により変更になる場合があります｡》

舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ

●問い合わせ：舟形駅（舟形町観光物産センターめがみ）☎（32）3302（営業時間 午前8時30分～午後5時）

１
月
予
定
表

日 月 火 水 木 金 土

… 舟形駅に手作りパン屋さんが来る日

… 舟形駅のソフトクリームお休みの日
【火曜日】午後0時30分～1時00分【水曜日】午前11時00分～11時15分

たこ焼き
玉こん販売

駅休み

①１月１日（金）午前8時30分～ 先着200名
　　　　　　　元旦粗品プレゼント！
②１月７日（木）午前10時～ 七草粥ふるまい
③１月11日（月）午前10時～
　　　　　　　鏡開き･おしるこふるまい

☆物産センター
　　 たこ焼き・玉こんにゃく販売☆

☆食堂カフェ 限定メニュー☆

なくなり次第終了となります。お早めにどうぞ！

今年もありがとうございました！　202１年もよろしくお願いします！

１月17日（日）午前11時～午後2時

『ニューイヤータピオカシェイク』450円
『ホッとタピオカドリンク』
　　　　　【チョコ・抹茶・ミルクティー】各270円

たこ焼き【１パック】350円
玉こんにゃく【１本】100円①

②

③
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◆現在の職業は？ ………………
◆自分を一言で言うと？ ………
◆夢は？ …………………………
◆趣味は？ ………………………

◆舟形町の良いところは？ ……
◆１０年後の舟形町は？ ………

◆尊敬する人 ……………………
◆成人式を迎えるにあたって一言 …

加　藤　　 葵 さん（ 堀内 ）
男

女

計

世帯

人口と世帯

：2,508人
：2,630人
：5,138人
：1,861世帯

（-4）
（-7）
（-11）
（-2）

（  ）は前月比

（現在）

選挙人名簿登録者数

男性　2,161人
女性　2,306人 計4,467人

（12/1 現在）

あおい

内　　山

内　　山

西　　堀

野㞍タカ子　８９歳（喜栄子）

伊藤　勇吉　８６歳（真一）

沼澤ヨスノ　９２歳（悦子）

◆□おくやみ申し上げます（世帯主）

住民税務課  No.428

▼問い合わせ／舟形町住民税務課危機管理室　☎（３２）０１５５

11
30

整備士
優柔不断　
趣味をずっと続けていたい
絵描き、釣り、サバゲ―、ゲーム、
読書、ドライブ 
人が優しいところ
もうちょっとお店など増えていれば
うれしい
ピット長
いろいろな支えがあって今ここにい
るので、今度は恩返ししていきたい
なと思います

11月２日～12月１日届出分

（　 　）紫　山 渡辺　空大 草 太
恵理奈

そらと

◆□お誕生おめでとうございます

（　 　）沖の原 庄司　羽汰 慎
陽 香

う　た

成人式を迎えます！成人式を迎えます！

camera 
 angle

camera 
 angle

○掲載を希望される方は、届け出の

　際に申し出ください。

～本人確認を行なっています～

　住民票・戸籍に関する証明書・
税の各証明書を交付する際に、大
切な個人情報を守るため本人確認
を行なっています。
　必要なものは運転免許証等です。

▼問い合わせ／
　舟形町住民税務課住民係
　☎（32）0211

～ ゆずり合い 笑顔とゆとりの 山形路 ～
雪道は、危険がいっぱい！

カーブの手前

○カーブ手前は減速し、
　急ハンドル・急ブレーキはしない。

下り坂

○知らず知らずスピードが出ています。
　スピードダウンと十分な車間距離をとろう。

日陰の路面

○日陰になっている所は、気温が低く路面
　が凍結しやすいので要注意。

橋の上

○吹きさらしの風で路面の凍結が多い場所。
　スリップに気をつけよう。

トンネルの出入口

○風が強く、突然雪が降ってくることも。
　トンネル内は凍結しやすいので注意しよう。

歩行者は

○目立つ明るい色の衣服と夜光反射材を着用
　し､ドライバーに自分の存在を知らせよう。

　伊藤　大樹
（豊崎）　茜

　野

米沢市

◆□ご結婚おめでとう

　12月11日に舟形小中学校の給食で提供された「日本一の給食
食育推進事業」による、舟形出身の冨樫勝也シェフ考案のメニュ
ーです。舟形産米はえぬきやマッシュルームを使用してします。
ぜひ家庭でも試してみてください。

食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力

【作り方】
① 精白米をとぎ、ザルにあげておく。
② 舞茸はほぐす。エリンギとマッシュルームはスライス、しめじは
　 小房に分ける。
③ 鮭は２㎝角に切る。
④ 鮭ときのこをバターで炒め、調味料で味付けをする。
⑤ 炊飯器に①と④と水を入れ炊く。
⑥ 最後に1.5㎝に切った三つ葉を散らす。

【材  料】（５人分）
精白米
舞茸
エリンギ
マッシュルーム
しめじ
鮭
三つ葉
バター
コンソメ
オイスターソース
塩
こしょう

サーモンときのこのピラフ

400g
50g
50g
50g
50g
200g
15g
10g
10g
3g
適量
適量オイスターソース

で
旨味アップ

ワンポイント！


