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『ぽっぽ舎通信』は舟形駅にある「観光物産センターめがみ」からイベント情報等を毎月発信するコーナーです。
《予定は新型コロナウイルス感染症の状況により変更になる場合があります｡》

舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ

●問い合わせ：舟形駅（舟形町観光物産センターめがみ）☎（32）3302（営業時間 午前8時30分～午後5時）

９
月
予
定
表

日 月 火 水 木 金 土

… 舟形駅に手作りパン屋さんが来る日

… 舟形駅のソフトクリームお休みの日
【火曜日】午後0時30分～1時00分【水曜日】午前11時00分～11時15分

鮎焼きの店頭販売
９月の土･日･祝日（第１土･日除く）
午前１０時～午後２時まで☆
鮎１尾　４００円
鮎ごはん１パック　３００円

☆芸術の秋♪♪♪
 めがみちゃんのぬり絵･イラスト募集☆

☆食堂カフェ 9･10月限定メニュー☆

今年もみなさんから、めがみちゃんの
ぬり絵・イラストを募集します！
完成した作品は物産センター内に
展示します☆
ぬり絵は物産センター窓口にて9/1（火）より配布スタート！
応募してくれた方にはプチプレゼントもあるよ♪

コーヒーの風味豊かなあま～いチョコレートドリンク♡
チョココーヒー
　 タピオカシェイク　450円
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○掲載を希望される方は、届け出の

　際に申し出ください。

◆現在の職業は？ ………………

◆自分を一言で言うと？ ………

◆夢は？ …………………………

◆趣味は？ ………………………

◆舟形町の良いところは？ ……

◆１０年後の舟形町は？ ………

◆尊敬する人 ……………………

◆成人式を迎えるにあたって一言 …

伊　藤　大　功さん（西堀）
男

女

計

世帯

人口と世帯

：2,516人
：2,648人
：5,164人
：1,866世帯

（-4）
（-5）
（-9）
（-1）

（  ）は前月比

（現在）

選挙人名簿登録者数

男性　2,175人
女性　2,325人 計4,500人

（6/1 現在）

だい こう

長　　尾

長沢第２

一　の　関

舟形第１

舟形第３

舟形第４

渡部　松男　８１歳（本人）

大場トクヨ　９１歳（司）

沼澤　卓春　８８歳（卓徳）

沼澤　　宏　９０歳（弘明）

渡部　　新　８ヵ月（恭平）

黒川シゲ子　９２歳（江里）

◆□おくやみ申し上げます（世帯主）

住民税務課  No.424

▼問い合わせ／舟形町住民税務課危機管理室　☎（３２）０１５５
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▼問い合わせ／
　舟形町住民税務課住民係
　☎（32）0211

製造業

悠々自適　 

家庭を持つこと

ドライブ

町民の皆が優しいところ

今と変わらない町であってほしい

父方の祖父母、母方の祖父母

自分の行動に責任を持ち、社会に貢
献できるよう日々努力していきたい
と思います

成人式を迎えます！成人式を迎えます！

７月２日～８月１日届出分

～本人確認を行なっています～

　住民票・戸籍に関する証明書・
税の各証明書を交付する際に、大
切な個人情報を守るため本人確認
を行なっています。
　必要なものは運転免許証等です。

山形県交通安全シンボルマーク

★横断歩道は、歩行者優先★
｢歩行者はいないだろう｣という思い込みは厳禁！

○ 前をよく見て運転に集中しましょう。
　　（時間帯や交通量にかかわらず、前をしっかり見て運転を！）
○ 夜間は目を凝らして歩行者に注意しましょう。
　　（夜間は、歩行者の存在を意識して運転を！）
○ ハイビームを積極的に活用しましょう。
　　（対向車がない時は、ハイビームで走行を！）

～交通事故を起こさないために～
　　・速度は控えめに走行　　　　　・早めの出発で心にゆとり
　　・急ぐ気持ちにブレーキを　　　・眠くなったらすぐ休憩
～歩行者のみなさんへ～
　　『夕方からの外出の際は、夜光反射材や明るい色の衣服を身につけよう』
　　『横断する際は、車が来る方を見て手をあげて合図をしよう』

（　 　）舟形第３ 菊池　暁吏 光
ゆ き

あかり

（　 　）舟形第３ 奥山　糸葉 寛 也
虹 花

いとは

◆□お誕生おめでとうございます 　郷土料理や減塩料理、さらに「日本一の給食食育推進事業」で
提供されている料理を紹介し、食を通した健康づくりと食事の
大切さを発信します。
　今月は、少量の油で簡単に作れるメニューです。ぜひお子さん
と一緒に作ってみてください。

【作り方】
① ボウルに鶏ひき肉を入れて、粘りが出るまでよく混ぜる。
　 そこにＡを加えて、さらによく混ぜる。
② フライパンに1～2㎝の高さの油を入れて熱し、①をスプーンなど
　 使って一口大にすくい入れる。片面に焼き色が付いたら裏返して、
　 さらに揚げ焼きにする。
③ ソースの材料をそれぞれ混ぜ合わせ、お好みでどうぞ。

【材 料】（４人分）
鶏ひき肉
油
〈A〉
溶き卵
薄力粉
マヨネーズ
砂糖
塩
〈ケチャップソース〉
トマトケチャップ
ウスターソース
〈ハニーマスタードソース〉
粒マスタード
はちみつ
マヨネーズ

食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力

揚げないチキンナゲット

食べる力は生きる力

300ｇ
適量

1/2個
大さじ3
大さじ3
小さじ1

小さじ1/3

大さじ1
大さじ1/2

大さじ1/2
小さじ1

大さじ1/2

使用する油が少
なく

ヘルシーです。
ワンポイント！


