
｜広報ふながた R1.815 広報ふながた R1.8｜14

vol. 27
2019 9月

『ぽっぽ舎通信』は舟形駅にある「観光物産センターめがみ」からイベント情報等を毎月発信するコーナーです。

舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ舟形若あゆ温泉よりお知らせ 観光物産センターめがみよりお知らせ

… 舟形駅に手作りパン屋さんが来る日
　【火曜日】午後０時20分～０時40分
　【水曜日】午前11時00分～11時15分
… 舟形駅のソフトクリームお休みの日

●問い合わせ：舟形駅（舟形町観光物産センターめがみ）☎（32）3302（営業時間 午前8時30分～午後5時）
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①９月７日（土）～８日（日）
ふながた若鮎まつり出店
 ぜひお越しください♪

☆食欲の秋☆おいしいタピオカ販売中！

☆芸術の秋☆ぬり絵＆イラスト募集！

もちもち＆定番ミルクティー♪
♥タピオカ　350円
秋の味覚☆フルーティーなシェイク＆タピオカ♪
♥舟形町産ラフランスタピオカ　400円

９月よりめがみちゃんのぬり絵をセンターで無料配布。
めがみちゃんのイラストをセンターとＳＮＳにて
募集します！好きな色で塗って描いて楽しもう♪
作品は観光物産センターめがみに掲示します！
みなさまの作品をお待ちしています。

大流行中のタピオカ！毎月新しい味に変わります☆
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７月２日～８月１日届出分

○掲載を希望される方は、届け出の

　際に申し出ください。

◆現在の職業は？ ……………

◆自分を一言で言うと？ ……

◆夢は？ ………………………

◆趣味は？ ……………………

◆舟形町の良いところは？ …

◆１０年後の舟形町は？ ……

◆尊敬する人 …………………

◆成人式を終えて一言 ………

会社員

元気

品川ナンバーのベンツに乗る

ドライブ

静か

変わらず

舟形町のみなさん

みんな変わっていなくて安心しました

富樫　 将さん（堀内）
男

女

計

世帯

人口と世帯

：2,578人
：2,716人
：5,294人
：1,867世帯

（-5）
（-2）
（-7）
（+1）

（  ）は前月比

（現在）

選挙人名簿登録者数

男性　2,230人
女性　2,389人 計4,619人

（6/3現在）
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住民税務課　No.412

▼問い合わせ／
　舟形町住民税務課住民係
　☎（32）0211

～本人確認を行なっています～

　住民票・戸籍に関する証明書・
税の各証明書を交付する際に、大
切な個人情報を守るため本人確認
を行なっています。
　必要なものは運転免許証等です。

★横断歩道は、歩行者優先★
｢歩行者はいないだろう｣という思い込みは厳禁！

○ 前をよく見て運転に集中しましょう。
　　（時間帯や交通量に関わらず、前をしっかり見て運転を！）
○ 夜間は目を凝らして歩行者に注意しましょう。
　　（夜間は、歩行者の存在を意識して運転を！）
○ ハイビームを積極的に活用しましょう。
　　（対向車がない時は、ハイビームで走行を！）

☆交通事故を起こさないために☆
　　・速度は控えめに走行。　　　　・早めの出発で心にゆとり。
　　・急ぐ気持ちにブレーキを。　　・眠くなったらすぐ休憩。
☆歩行者のみなさんへ☆
　　『夕方からの外出の際は、夜光反射材や明るい色の衣服を身につけよう』
　　『横断する際は、車が来る方を見て手をあげて合図をしよう』

山形県交通安全シンボルマーク

（　 　）

一の関 ８８（本人）沼澤アキエ

福寿野 ５９（他仁男）平賀　好江

（世帯主）◆□おくやみ申しあげます

◆□お誕生おめでとうございます

洲　崎 阿部　鷹星 清  美
美  奈
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 angle

camera 
 angle

成人式を迎えました！成人式を迎えました！

しょう

　郷土料理や減塩料理、さらに「日本一の給食食育推進事業」で
提供されている料理を紹介し、食を通した健康づくりと食事の
大切さを発信します。ぜひ家庭でも試してみてください。
　今月は学校給食で提供されたメニューです。

【作り方】
① きれいに洗ったじゃがいもと皮をむいたにんじんを鍋に入れ、たっ
　 ぷりの水と塩を加え、竹串が通るまで火を通す。
② にんじんはスライスする。じゃがいもは熱いうちに皮をむき、角切
　 りにしボウルに入れる。
③ じゃがいもに、塩、こしょう、ワインビネガーで下味をつける。
④ アンチョビーペーストを加え、他の材料を全て加え、塩、こしょう、
　 マヨネーズ、ドレッシング、オリーブ油を加えやさしく和える。

【材 料】（5人前）
じゃがいも　　　　　 300g
にんじん　　　　　　　1本
きゅうり（乱切り）　　1本
ゆで卵（くし形に切る）3個
パプリカ　　　　　　1/2個
アンチョビーペースト　30g
ツナ缶（油を切る）　　1缶
レタス（一口大）　　1/2個
マヨネーズ　　　　　  適量
フレンチドレッシング  適量
ワインビネガー　　　  適量
オリーブ油　　　　　  適量
塩・こしょう　　　　  適量

食べる力は生きる力食べる力は生きる力食べる力は生きる力

ニース風サラダ

食べる力は生きる力

ワインビネガー
で

　  さっぱりと
ワンポイ

ント！


